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Ristorante Ttaliano

RISTORANTE ITALTIANO ABELINI

Rancho El 24 N°® 3152, Pradera Dorada
Ciudad Juarez, Chihuahua. CP.32618

TELEFONOS +52 (656) 617-9516
E-MAIL: contacto@abelinis.com
abelinis.mx@gmail.com




ABELINI RISTORANTE | UBICACION Y TELEFONOS DESCARGA NUESTRO MENU
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Ristorante Ttaliano_

Bienvenidos a Ristorante Italiano Abelini.

Los mejores ingredientes se conjuntan para brindarle a su comida o cena la entrada perfecta.
Anteponiendo el plato fuerte, sin ser un platillo robusto pero en excelente gusto sera lo mejor para iniciar
su velada.
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TAGLIERE MISTO
Queso mozzarella, pepperoni, salami, aceitunas verdes rellenas de
morron, zanahoria.

- Con ostion ahumado y gorgonzola.

- Con prosciutto (Jamon serranao).

CAPRESE
Tomate fresco, mozzarella, albahaca, aderezo de la casa, queso
parmesano y aceitunas verdes.

FUNGHI BELLUCCI

Champifiones sazonados con 3jo, peperoncinog (picante), salsa inglesa y
gueso mozzarella

*acompanados de pan.

PANE DI PEPPERONI
Pan relleno de queso mozzarella v pepperoni con un togue de cebolla
acompanado de aceitunas verdes.

STROMBOLI
Pan relleno de queso mozzarella v espinacas con un toque de cebolla.
acompanado de aceitunas verdes.

- Con ostion ahumado.

CROSTINI ALLE OLIVE

Pan estilo bruschetta, pesto, tomate seco, aceitunas negras y queso
mozzarella. acompanado de aceitunas verdes.

BRUSCHETTA DI VERDURE

Pan estilo bruschetta, aceite de oliva, tomate, cebolla, morron, aceitunas
negras y mozzarella acompanado de aceitunas

verdes.

- Con pollo

- Con anchoas

- Con salmon
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INSALATA ABELINI
Pechuga de pollo marnnado estilo abelini, Lechuga, col morada, tomate, pepino, rabano,
aceitunas negras, gueso mozzarella v aderezo italiano.

INSALATA POSITANO
Pechuga de pollo mannada estilo abelini con tocno, pera, lechuga, tomate, almendras,
gqueso parmesano v aderezo “di mirtillo”.

INSALATA GORGONZOLA

Pechuga de pollo marinado estilo abelini,queso gorgonzola, lechuga, tomate seco,
cebolla morada, tomate y aderezo fresco di ugo.

INSALATA CON PROSCIUTTO CRUDO

Lechuga, tomate, queso pecorino romano, semillas de girasol, prosciutto (jamon
serrano) y aderezo al gusto.

INSALATA DI SALMONE
Salmon rosado, lechuga, queso feta, alcaparras, pifones, tomate fresco v aderezo
vinagreta
alla mostarda.

INSALATA CESARE
Lechuga, tomate, morron verde, cebolla morada, gueso parmesano, limon y aderezo
Cesar.
-Con
pollo.

INSALATA DELLA CASA
Lechuga, col morada, tomate, pepino, rabano, zanahoria, aderezo al gusto.

POLLO EXTRA
ABELINI (classico della casa)
POSITANO (pollo-tocino)

ADEREZOS
- ITALIANO DE LA CASA - VINAGRETA ALLA MOSTARDA ( MIEL-
MOSTAZA)
- CESAR - DI MIRTILLO { ZARZAMORA-AJO)
- RANCH - MANGO PAZZO

- FRESCO DI UGO (CESAR-BALSAMICO)
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ZUPPA AL FUNGHO.

Crema de hongos a base de champinon fresco, crema,
poca cebolla, poco ajo y parmesano. Acompanada de pan
tostado.

- Camaron chico.

- Vongole (almejas).

- Pollo.

MIMNESTROMNE

Caldo a base de cebolla, tomate fresco, espinacas, ajo,
frijol blanco y spaghetti corto. Acompanada de pan
tostado.

- Camaron chico.

- Vongole (almejas).

- Pollo.

RAVIOLI DI CARNE

Raviolis rellenos de carne con salchicha italiana, en salsa
“"pomodoro alla abelini”(tomate), parmesano y semillas
de girasol acompanado de verduras al vapor.

RAVIOLI DI CARNE IN SALSA QUATTRO FORMAGGI

Raviolis rellenos de carne, en salsa "Quatiro formaggi™ (4
guesos), parmesano y semillas de girasol, acompanado de
verduras al vapor.

SPAGHETTI AL PESTO

Pasta, ajo, salsa pesto (albahaca-pinones-queso), aceite
de oliva, tomate seco, pifiones y parmesano.

- Camaron chico.

- Vongole (almejas).

- Pollo.

- Camaron grande.

- Salmon.

FETTUCCINI ALLA ALFREDOD

Fettuccini, crema, champinones, morron verde, albahaca,
vino blanco y parmesano.

- Camaron chico.

- Vongole (almejas).

- Pollo. - Camaron grande.

- Salmon.



LASAGMNA DI CARNE

Pasta, carne de res, queso mozzarella, baciamella, en una
salsa "pomodoro alla abelini” (tomate), con salchicha
italiana o espinacas, acompainada de verduras al vapor.

LASAGHNA DI POLLO CON SPINACI IN SALSA BIANCA

Pasta, pollo, espinacas, queso mozzarella, tomate fresco,
en crema baciamella-Quattro formagagi

(4 quesos) , acompanada de verduras al vapor.

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESA

Carne molida de res, cebolla, ajo y tomate fresco en una
salsa ™ pomodoro alla abelini”(tomate) y parmesano con
o sin champifones.

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
Tocino, champinones, ajo y cebolla en crema carbonara
{(crema, parmesano, huevo, pimienta).

SPAGHETTI AL BURRD

Champinones, ajo, mantequilla, aceite de oliva, albahaca,
parmesano

- Con salchicha italiana.

SPAGHETTI AL POMODODRD

Tomate fresco, ajo, cebolla, salsa ™ pomodoro alla
marinara” {tomate) y parmesano.

- Champinones.

- Queso feta.

- Pollo.

PENNETTE POMODORO

Tomate fresco, ajo, cebolla, salsa ™ pomodoro alla
marinara” (tomate) y parmesano.

- Champinones.

- Queso feta.

- Pollo.
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RISSOTTO VENETONE
Rissotto (arroz), crema, champinon fresco, cebolla morada,
alcaparras, morron rojo, perejil, vino blancoe y parmesano.

- Camaron Chico
- Vongole (almejas)
- Pollo
- Camaron Grande
- Salmon

ROTINI COM POLLO
Pasta rotini (resortitos), pollo, champifiones, ajo, crema, un toque de
picante, queso parmesano y semillas de girasol.

PEMNE RIGATE AL LTMONE
Pasta penne {macarron largo), camaron, espinacas, champiiiones, ajo,
crema, un toque de limén y queso parmesano.
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GAMBERI ALLA MEDITARRANEO
Camarones con ajo, fettuccini, limon, un poco de picante, aceite de
oliva y parmesano.

GAMBERI ALLA UGO
Una cama de spaghetti en una crema a base de aceite de oliva, ajo,
alcaparras, crema y vino blanco, acompanado de camarones al
"limone"” (limon, perejil, ajo) morron rojo y parmesano.

GAMBERI ALLA SANTORINI
Camarones en una salsa a base de ajo, cebolla, tomate, aceitunas
negras y perejil flameados con ouzo (licor de anis), sobre panecillos
tostados acompanados de spaghetti "alla panna” (crema).

GAMBERI PAZZ0
Camarones bafados en un aderezo de mango con tomate, cebolla vy
mango a la plancha en una cama de espinacas frescas acomparnado de
spaghetti pomodoro (salsa de tomate) y parmesano.

GAMBERI AL FORNO
Camarones banados en ajo, perejil, morron rojo, champinon, salsa
inglesa y poco limon en una cama de spaghetti alla panna (crema).

SALMONE ALLA ARANCIA
salmon rosado banado en una salsa a base de crema, naranja, cebolla,
ajo, zanahoria, acompanado de spaghetti a lla pomodoro (salsa de
tomate) y parmesano.




SALMONE CALABRESE
Salmon rosado en una crema de peperonciono (chipotle), ajo,
almendras y queso parmesano, acompanado de verduras al vapor.

SALMONE ALLA SORRENTO
Salmon rosado en una cama de espinacas y pera banfados en aderezo
vinagreta "alla mostarda™ (miel-mostaza) con queso pecorino romano,
acompainado de verduras al vapor.

SALMONE AL MELONE
Salmon rosado flameado con midori (licor de melan), ajo, cebolla,
morron verde, perejil v poca crema, acompanado de spaghetti "alla
panna”(crema) y queso parmesano.

SALMONE AL PEPPERDNE.
Salmon rosado en una cama de rissoto (arroz) banado en una crema
de morron rojo y morron verde con pinones y queso fresco.
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POLLO ALLA FIRENZE
Pechugas de pollo con prosciutte crude (jamon serrano) y espinacas
sobre una cama de fettuccini. bafnados en una abundante crema de
"Quattro formaggi” (cuatro quesos).

POLLO SCALOPPINI
Pechuga de pollo en trozos con tocino, champinon, cebolla y ajo en una
crema di hongos, sobre una cama de spaghetti con un poco de tomate,
perejil v queso parmesano.

POLLO ALLA MELA
Pechugas de pollo banadas en una crema "alla mela™ (manzana-
canela) con una mermelada de arandanc con un togue de queso
pecorino romano. acompafiado spaghetti alla pomodoro (salsa de
tomate).
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POLLO PARMIGANO
Pechugas de pollo ligeramente empanizadas banadas en "salsa
parmigana” (tomate-parmesano) con mozzarella, parmesano y
acompafado de spaghetti "alla panna™{crema).

POLLO MARSALA
Pechugas de pollo en una salsa a base de vino marsala (semi-dulce)
con tomate, cebolla ajo y champinon en una cama de fettuccini con
queso pecoringe romano.

POLLO BELUCCI
Pechugas de pollo bafiadas en un "salsa bellucci” {champinon, ajo,
salsa inglesa y queso mozzarella) en una cama de risotto (arroz) y
espinaca fresca.
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FILETTO PARMIGANMNO
Filete empanizado, banado en "salsa parmigana”™ (tomate-parmesano)
con mozzarella, parmesano y acompafado de spaghetti "alla
panna” {crema). 250 gramos.
350 gramos.

FILETTO MIDOLLO
Filete ala plancha bafnado en un salsa a base de burro {mantequilla),
perejil, tuetano y flameado con brandy. acompanado spaghetti alla
pomodoro (salsa de tomate).
250 gramos.
350 gramos.

FILETTO TOSCANO
Filete ala plancha en una cama de espinacas en una salsa de mirtillo
{(zarzamora, ajo, crema y mantequilla), con queso pecorine romano.
acompanado de verduras al vapor.
250 gramos.
350 gramos.

FILETTO BRUNELLO
Filete ala plancha banado en una salsa a base de tomate seco, ajo,
champiiion fresco, cebolla y almendras. acompanado de spaghetti "alla
panna“{crema ).
250 gramos.
350 gramos.










